EUROCUP 2023
Junior Bartenders

24.- 25.10. | PRESOV PRIH LAé KA SU-‘I'-AZIACEHO

EUROCUP JUNIOR BARMAN

25. oktober 2023, Hotelova akadémia Presov

Miesto sut'aze: Hotelova akadémia — Sportova hala
Adresa: Bastova 32, 080 01 PreSov
Kontaktna osoba: Mgr. Ludmila Har&arikova

Kontakt: +421 948 885 766

E-mail: eurocup@hapresov.edu.sk

Nazov a sidlo sSkoly:
Meno sut’aziaceho:

Datum narodenia:
Email:
Mobil:

Uspechy na sutaziach:

Zaluby:

Doterajsia odborna prax:

Znalost’ cudzich
jazykov:

Oblubeny mieSany
napoj:
Kontaktna osoba v
Skole:

Email a tel.:

* PRIHLASKU SUTAZIACEHO je potrebné zaslat najneskér do 10.10.2023
na e-mail eurocup@hapresov.edu.sk.

* Kazdy sutaziaci musi byt zaregistrovany aj na PRIHLASKE SKOLY.

* PRIHLASKU SKOLY najdete na webe www.eurocup.sk.

TABULKA JE EDITOVAT!EL’NA. VYPLVNTE JU, PROSIM, ELEKTRONICKY, SUBOR ULOZTE
A NASLEDNE ZASLITE E-MAILOM AKO PRILOHU.
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a-soms PRIHLASKA RECEPTURY p

Bartender’s choice drink
EUROCUP JUNIOR BARMAN

25. oktéber 2023, Hotelova akadémia PreSov
Nazov a sidlo skoly:

Meno sut’aziaceho:

Nazov napoja:

P. ¢. Ingrediencie: Znacka / vyrobca: Mnozstvo v cl na 1 porciu
Warner’s London Dry Gin 40%

—_

o ok wN

Sposob vyroby (oznaéte x) priama cesta miesaci pohar Sejker mixér

Dekoracia:

Technologicky postup:

Chut’ a aréma:

Cielova skupina, pre
ktoru je napoj urceny:

* Odoslanim PRIHLASKY RECEPTURY suhlasim s prevodom autorskych prav na
Hotelovu akadémiu v PreSove.

* PRIHLASKU RECEPTURY je potrebné zaslat najnekér do 10.10.2023
na e-mail eurocup@hapresov.edu.sk.

TABULKA JE EDITOVATELNA. VYPLNTE JU, PROSIM, ELEKTRONICKY, SUBOR ULOZTE
A NASLEDNE ZASLITE E-MAILOM AKO PRILOHU.
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]umor Bdrtenders

w-snpsn PRIHLASKA RECEPTURY
Fancy Soft Drink

EUROCUP JUNIOR BARMAN

25. oktoéber 2023, Hotelova akadémia PresSov

Néazov a sidlo Skoly:

Meno sut’aziaceho:

Nazov napoja:

P. €. Ingrediencie: Znacka / vyrobca: Mnozstvo v cl na 1 porciu
1. Monin sirup
2.
3.
4,
5.
6.
Spésob vyroby (oznacte x) priama cesta mieSaci pohar Sejker mixér
Dekoracia:

Technologicky postup:

Chut’ a aréma:

Cielova skupina, pre
ktoru je napoj urceny:

* Odoslanim PRIHLASKY RECEPTURY suhlasim s prevodom autorskych prav na
Hotelovu akadémiu v PreSove

* PRIHLASKU RECEPTURY je potrebné zaslat najnekér do 10.10.2023
na e-mail eurocup@hapresov.edu.sk.

TABULKA JE EDITOVAT!EL'NA. VYPLVNTE JU, PROSIM, ELEKTRONICKY, SUBOR ULOZTE
A NASLEDNE ZASLITE E-MAILOM AKO PRILOHU.
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