Hotelova akadémia PreSov
Slovenska barmanska asociacia
AEHT — Asociacia europskych $kol hotelierstva a turizmu
Urad Presovského samospravneho kraja

usporiadaju

pod zastitou predsedu PreSovského samospravneho kraja

PaedDr. Milan Majersky, PhD.

30. ro¢nik medzinarodnej barmanskej sut’aze juniorov

EUROCUP 2025

Oficialni sponzori:

St. Nicolaus Group
FFH - LA FONDATION POUR LA FORMATION
HOTELIERE

FFH - NADACIA PRE VZDELAVANIE V HOTELIERSTVE, ZENEVA



Termin:
Miesto:

Prihlasky:

Sut’azné druzstva:

Riaditel’ sut’aze:
Hodnotiaca komisia
a odborny garant sut’aze:

Startovné:

Utastnicky poplatok:

Stravovanie:

Ubytovanie:

ORGANIZACNE POKYNY

07.— 08. oktéber 2025
Sportova hala Hotelovej akadémie PreSov, Bastova 32

PhDr. Marek Sebe;j

Hotelova akadémia, Bastova 32, 080 01 PreSov
Mobil: +421 948 885 766

E-mail kontaktna osoba:marek.sebej@hapresov.edu.sk
Web: www.eurocup.sk

Sutaz je uréena pre ziakov strednych odbornych §kél. Vekovy limit je
do 21 rokov. Zkazdej Skoly sa mdze sGtaze zucastnit’ len jedno
maximalne 2-Clenné druzstvo. Pocet druzstiev zo slovenskych $kol
bude obmedzeny na 30, usporiadatel si vyhradzuje pravo vyberu
(podrla poradia podania prihlasok a clenstva v SKBA) a pravo zaradit’
do sut'aze 2 druzstva z usporiadatel'skej Skoly.

MVDr. Jozef Senko, riaditel’ Hotelovej akadémie Presov

Slovenska barmanska asociacia

20,-- EUR za jedného sutaziaceho. Skoly, ktoré su ¢lenmi SKBA
a maju zaplateny ¢lensky prispevok za rok 2025, Startovné neplatia.

Podla objednavky stravy V tlacive. Prihlasku $koly zasielajte do

26. septembra 2025 (k dispozicii na www.eurocup.sk ).

V pripade poziadavky na uhradu uc¢astnickeho poplatku a Startovného
na faktaru je potrebné zaslat’ na horeuvedenu adresu najneskor do

26. septembra 2025 objednavku s faktura¢nymi tidajmi objednavaterla.

V mieste ubytovania a v priestoroch Hotelovej akadémie, Bastova 32,
PreSov

Hotel Lineas, Budovatel'ska 14, Presov

Ceny za ubytovania s ranajkami- hotel Lineas:

jednolézkova 1/1 izba- 40,00 €/ 1 noc
dvojlozkova izba- 75,00 €/ 1 noc

link: www.lineas.sk,



mailto:marek.sebej@hapresov.edu.sk
http://www.eurocup.sk/
http://www.eurocup.sk/
http://www.lineas.sk/

Hotel Dukla, a. s., Namestie legionarov 2, Presov
Ceny ubytovania s rainajkami- hotel Dukla:
jednopostelova 1/1 izba - 45€ /1 noc
dvojlozkova izba - 80 €/ 1 noc
Mobil: 00421 918 902 153
Telefon: 00421 51 77 22 741

e-mail: 741recepcia@hotelduklapresov.sk;

http://www.hotelduklapresov.sk/

Ubytovanie si G¢astnici zabezpe€ia sami podla vlastného uvazenia. Ubytovanie si moZete zvolit’
podl'a nami prilozenej ponuky, alebo si mozete ubytovanie zabezpecit’ podla vlastného vyberu.

Registracia pre Ucastnikov baristickej stitaze bude prebiehat’” v priestoroch recepcie Hotelovej
akadémie PreSov, Bastova 32, v den sttaze, t. j. 07. oktobra 2025 v ¢ase od 7.00 do 9.00 hod.
Po zaplateni tucastnickeho poplatku pri registracii dostani Ucastnici menovky a stravné
listky. Strava bude vydand po predlozeni stravnych listkov v priestoroch S$koly v sektore
A a Vv restauracii Florianka.

Registracia pre tcastnikov barmanskej sutaze bude prebichat’ v priestoroch recepcie Hotelovej
akadémie PreSov, Bastova 32, v deni prichodu, t. j. 07. oktobra 2025 v ¢ase od 13.00 do 17.00
hod. Po zaplateni ucastnickeho poplatku pri registracii dostanti G¢astnici menovky a stravné
listky. Strava bude vydand po predlozeni stravnych listkov v priestoroch $koly v sektore
,,A“ a Vv reStauracii Florianka.
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SUTAZNE PODMIENKY

KATEGORIE NAPOJOV:

Zakladné Kkolo:

Superfinale:

Receptiry:

Kategoria:

1. kategoria — Soft drink 3 porcie
2. kategoria — Before dinner cocktail 3 porcie
3. kategoria — After dinner cocktail 3 porcie
4. kategoria- Sparkling cocktail 3 porcie
Gin fizz 2 porcie

Kazdy sutaZiaci si zostavi vlastné originalne receptury pre svoju kategoriu
napojov podla podmienok uvedenych d’alej atieto vtermine do 26.
septembra 2025 prihlasi do siat’aze.

Soft drink musi obsahovat' produkt znacky GIFFARD z portfolia
spolo¢nosti ST. NICOLAUS Group, v mnozstve min. 2 cl. V pripade
pouzitia soft ndpoja mdze sutaziaci pouzit' len produkt z portfolia
spolo¢nosti ST. NICOLAUS Group (Budis, Iconic, Gemerka, Zlata studna,
Fatra, Franklin&Sons).

Before dinner cocktail musi obsahovat’ ako bazu — Borec LONDON Dry
Gin v objeme min. 3 cl. Ostatné suroviny smu byt modifikatormi (napr.
bitters, sirupy, likéry a pod.). V pripade pouzitia d’alSieho spiritu musi byt
jeho objem mens$i ako objem povinnej suroviny Borec LONDON Dry
Gin.

Before dinner cocktail nesmie obsahovat viac nez 1 cl osladenych
produktov.

After dinner cocktail musi obsahovat' ako bazu - Professorado
Caribbean Original 38% Vv objeme min. 3 cl. Ostatné suroviny smu byt
modifikatormi (napr. bitters, sirupy, likéry a pod.). V pripade pouzitia
d’alSieho spiritu musi byt jeho objem mensi ako objem povinnej suroviny
Professorado Caribbean Original 38%.

Sparkling cocktail musi obsahovat’ ako bazu Primat Prosecco D.O.C.
spumante v objeme min. 7 cl a obsah alkoholu nesmie byt’ viac nez 4 cl.

Receptury prihlasené do sut’aZe st zavizné a nemenné. Za spravnost’
prihlasenej receptury zodpoveda sut'aziaci. V receptirach je potrebné
uvadzat,, ¢i ide o sirup alebo likér, prip. uviest' vyrobcu tak, aby dana
surovina bola jednozna¢ne identifikovateI'nd a nezamenitel'na. Stcastou
receptiry sut'azného napoja je aj charakteristika napoja. Sirupy inych
znatiek ako GIFFARD nie st dovolené (plati aj pre home made
pripravené sirupy).

Vsetky receptury sa stdvaji majetkom Hotelovej akadémie, BasStova 32,
PreSov.



Ingrediencie:

Obsah napoja:
(len obsah
Ingrediencii)

Sklo:

Priprava na sutaz:

Vystupenie:

Sposob vyroby:

Lubovol'né, zodpovedajice prihlasenej receptire s ohladom na povinné
suroviny, udané v centilitroch (cl), dashes (strekoch) a drops (kvapkach).

Suroviny musia byt odmeriavané. Maximalny pocet ingrediencii je
obmedzeny na Sest’ (6), vratane strekov, kvapiek a vloziek.

Nie je dovolené pouzitie ohrievanych ingrediencii. Nie je dovolené
zmiesanie viacerych ingrediencii za uc¢elom, aby sa vyslednd ingrediencia
pocitala za jednu (neplati pre jednu povoleni home made ingredienciu).
Mliecne produkty st dovolené. Pouzitie zmrzliny je dovolené v mnozstve
max. 6 cl. Pouzitie Cerstvych vajec je dovolené. Je dovolené pouzitie 1
doma pripravenej suroviny (nie vSak sirupu, tie dodava sponzor
stut’aze), plati pre vSetky 4 kategorie napojov zakladného kola, neplati
pre superfinile. Ak sut’aZiaci pouZije doma pripravent ingredienciu,
do prihlasky receptiry (v €asti postup) musi uviest’ jej presné zloZenie
a sposob pripravy.

Suroviny na vyrobu sutaznych napojov uvedené v prilozenom zozname
zabezpe¢i usporiadatel’ a sut'aziaci si ich vyberie z ponukového stola
priamo na javisku. Stutaziaci méze pouzit aj ina prichut’ sirupu GIFFARD
ako je uvedena v prilohe, v takom pripade si dany sirup zabezpecuje sam
na vlastné naklady. Iné potrebné suroviny, ktoré nie si uvedené
Vv priloZenom zozname si sit’aZiaci zabezpe¢i saim na vlastné naklady.
Cerstvé (fresh) §tavy si siit’aZiaci mdZe pripravit’ iba vo vyhradenom
priestore na pripravu dekoracii pod dohPadom technického komisara
V ramci ¢asového limitu 15 minut urcéeného na pripravu dekoracii.

Pochutiny, ako napr.: sol, cukor, ¢ierne korenie, muskatovy oriesok,
Skorica, kakao, cokoladové hobliny a iné, ktoré sa bezne pouzivaju, a ktoré
modifikuji chut’ ndpoja, su dovolené, pocitaji sa vSak ako jedna
Z pouzitych ingrediencii z maximalneho poctu 6. Za ingredienciu sa
povazuju aj vlozky umiestnené v napoji, napr.. ovocie, oliva, koktailova
Ceresna a pod. Pouzitie sprievodného snacku k napoju v akejkol’'vek
podobe, vyuzitie tzv. ,staged cocktails“ (koktaily na tacke, tanieriku,
podsalke a pod.) a akakol'vek dodato¢na dekoracia (tzv. side garnish)
umiestnena mimo pohara nie je dovolena!!!

Soft drink 10 cl—30cl
Before dinner cocktail (short drink) 8cl-10cl
After dinner cocktail (short drink) 8cl-10cl
Sparkling cocktail minimalne 10 cl

Kazdy sut’aZiaci si zabezpeci sam podl'a vlastného uvazenia.
Usporiadatel’ sit’aZe sklo nezabezpecuje.

Max. 15 minat vo vyhradenom priestore za podiom.

3 minity priprava pracoviska
6 minit  mieSanie sut'azného napoja Vo svojej kategorii
3 minaty upratanie pracoviska

Pri prekroCeni Casového limitu na pripravu ndpojov budu sutaziacemu
odpocitané minusové body podl'a tabuliek.

Sutaziaci pripravuje 3 porcie drinku vo svojej kategorii, v asovom limite
6 minat, postupne podla poradia. Sutaziaci musi pockat’ na pokyn
komisara k zaciatku svojho vystipenia. Kazdy siitaziaci si na sitazny stol
prinesie vSetky potrebné pomocky a ingrediencie na vyrobu sutazného
napoja. Suroviny poskytnuté sponzormi (Professorado Caribbean Original



Superfinale:

LCad:

Pracovné pomdocky:

Dekoracia:

Oblecenie:

Poradie:

Hodnotenie:

38%, Borec LONDON Dry Gin, Primat Prosecco D.O.C. spumante,
sirupy GIFFARD anealkoholické napoje portfolia ST. NICOLAUS
Group.) si vezme zo stola so sponzorskym portféliom na podiu. Sttaziaci
po skonceni svojho vystupenia vrati sponzorské suroviny na tento stol.
Suroviny pouzité pri priprave napoja musia byt odmeriavané, maximalny
objem odmerky je 10 cl. Ked sutaziaci skonc¢i svoje vystapenie, obsluha
odnesie pripravené porcie chut'ovej komisii. Sut'aziaci musi ostat’ na poédiu
az do tej doby, kym nedostane pokyn od komisara k odchodu. Sutazné
stoly budi po kazdom vystipeni upratané a pripravené¢ na d’alSie kolo.
Tento postup sa opakuje po kazdom kole. Po vyrobeni a odovzdani
sttaznych napojov komisii si sut’aziaci svoje pomocky a suroviny odnesie.
V pripade akéhokol'vek znehodnotenia napoja pocas transportu do
miestnosti chutovej komisie dojde k dohode medzi hlavnym komisarom
a sutaziacim tak, aby rozhodnutie 0 naprave bolo akceptované obidvoma
stranami.

Do superfinale postupuje vitaz z jednotlivej kategorie. Finalisti pripravuju
vlastna verziu (twist) klasického drinku - Gin_Fizz podla vlastnej
receptury, ktord musi obsahovat’ zdkladnii bazu Borec LONDON Dry
Gin. Sutaziaci pripravuju 2 porcie svojho napoja v ¢asovom limite 5
minut. Na pripravu pracoviska maju k dispozicii 3 minaty. Na pripravu
svojho drinku mozu vyuzit' svoju fantaziu a kreativitu. Pred samotnym
vystupenim bude mat® sttaziaci 1 minatu na odprezentovanie drinku
v Anglickom jazyku. VSetky suroviny a inventar na pripravu svojho drinku
si zabezpecuje sut'aziaci vo vlastnej rézii.

Usporiadatel’ zabezpe¢i I'ad v dvoch verziach - kaliskovy a drveny Tad.
Pripadny iny druh I'adu si zabezpeci sutaziaci sam.

Kazdy sut'aziaci si zabezpe€i sam (vlastné) a prinesie ich na pracovisko
vratane slamiek a mieSadiel. Povolené su len potrebné pomdcky.

Zodpovedajuca typu adruhu napoja podla receptiry. V receptire je
potrebné uviest' konkrétnu dekoraciu, nestai vSeobecne, ako napr.:
ovocie, ovocny zaves a pod. Suroviny na dekoraciu si kazdy sutaziaci
zabezpe€i sam na vlastné ndklady. Suroviny na dekoraciu s vynimkou
slamiek a napichovadiel musia byt’ jedlé. Pouzitie kvetin je dovolené, plati
vSak zdkaz pouzZitia omamnych, jedovatych alebo nejedlych kvetin.
Potravinové farbiva st zakazané. Dekoracie sut’aznych napojov si musi
pripravit’ sit’aZiaci samostatne vo vyhradenom priestore za podiom
pod dohladom technického komisara v ¢asovom limite 15 minut pred
prichodom na poédium. Dekoracie pripravené vopred alebo mimo
vyhradeného priestoru nie st povolené. Predpripravené dekoracie budu
stitaZziacemu odobrané a sut’aziaci riskuje penalizéciu 40 trestnymi bodmi.

Sutaziaci pri priprave napojov pracuju v Skolskom oble€eni pre praktické
vyuCovanie s oznacenim Skoly, pripadne vinom vhodnom obleceni.
Nepripustné su tricka, koSele s kratkym rukavom, Sportova obuv,
vyrazné lienie, dlhé nechty, alebo extravagantné ucesy. Nie je
dovolené mat’ oblecenie s reklamou, ani mat’ oblec¢ené rifle.

Podl'a vylosovania na online stretnuti. Stt'aZiaci z jednej Skoly nemdzu
pripravovat drink v tej istej kategorii.

Komisari hodnotia vystupovanie sutaziaceho, pracovisko, techniku
pripravy néapoja, chut, vonu, vzhlad a celkovy dojem ndpoja podPla



InStrukcie:

Protest:

pravidiel a nariadeni I.B.A. — W.C.C. Vzory hodnoteni su na stranke
www.eurocup.sk. Pravidla st prispdsobené sut’azi EUROCUP 2025.

Na porade vedacich druzstiev s organizdtormi sutaze a hlavnym
komisarom a priamo na mieste po otvoreni sut'azného dia.

Protest je mozné uplatiiovat’ do jednej (1) hodiny po ukonceni vlastnej
sut'aze u hlavného komisara za poplatok 20,00 €.

Sthlas so spracovnim osobnych tidajov, prosim, vytlacit’, podpisat’ konkrétonou
0sobou — sut'aziacimi i sprevadzajucimi osobami, preskenovat a zaslat’ spolu s
prihlaskou na eurocup@hapresov.edu.sk

Ceny:

Informacie:

A. Sut’az jednotlivcov:

1. pésmo — zlatd medaila

2. pasmo — strieborna medaila
3. pasmo — bronzova medaila

Kategoria — Soft drink 1. miesto
Kategoria — Before dinner cocktail 1. miesto
Kategoria — After dinner cocktail 1. miesto
Kategoria — Sparkling cocktail 1. miesto
Kategoria — Najlepsia technika 1. miesto

Cena SKBA

Absolutny vit'az superfindle ziska putovny pohar riaditela
Hotelovej akadémie PreSov.

B. Sut’az druZstiev:

1. péasmo — zlatd medaila

2. pasmo — striebornd medaila
3. pasmo — bronzova medaila

Absolutne poradie druZstiev
(sucet bodov obidvoch sut'aziacich)

1. miesto
2. miesto
3. miesto

Absolutny vitaz vsatazi druzstiev ziska cenu predsedu
Presovského samospravneho kraja.

Vsetci sutaziaci asitazné druzstva dostant diplomy za umiestnenie
V jednotlivych pasmach.

Potrebné informécie ziskate na adrese: www.eurocup.sk
Hotelova akadémia

PhDr. Marek Sebej

Bastova 32

080 01 Presov

tel: +42151/77 32701
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Zabezpecenie:

Upozornenie!

Prihlasky:

mobil: +421 948 885 766
e-mail: marek.sebej@hapresov.edu.sk

Kontakt na podnikové predajne spolo¢nosti St. NICOLAUS GROUP:

PP Siroké +421 917 527 766
PP Liptovsky Mikulas ~ +421 915 848 095
PP Bratislava +421 915 848 278
PP Leopoldov +421 915 848 297

Po objednani tovaru je potrebné si ho prist’ osobne prevziat’!

V pripade oneskoreného zaslania prihlaSok receptir sutaznych néapojov
usporiadatelia negarantuju suroviny.

Prihlasku Skoly odoslite najneskor do 21. septembra 2025 na
eurocup@hapresov.edu.sk

Prihlasku sat’aZiaceho vratane prihlaSok receptury siat’aznych
napojov a vizitky sat’aziacich, odoslite najneskor do 26. septembra
2025.
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SUROVINY DODANE SPONZORMI DO SUTAZE

Sortiment St. Nicolaus Group*

Sortiment GIFFARD - sirupy*

Sortiment GIFFARD — pyré*

Sortiment GIFFARD N/A likér*

Sortiment nealko*

Professorado Caribbean Original 38%
Borec LONDON Dry Gin
Primat Prosecco D.O.C. spumante

Giffard Sirup Baza

Giffard Sirup Grenadina

Giffard Sirup Mojito

Giffard Sirup Melon

Giffard Sirup Skorica

Giffard Sirup Slany karamel
Giffard Sirup Levandula

Giffard Sirup Ruzovy grepfruit
Giffard Sirup Orgeat (mandl'ovy)
Giffard Sirup Hazelnut (lieskovy oriesok)
Giffard Sirup Pernik

Giffard Fruit For Mix Jahoda

Giffard Fruit For Mix Mango

Gffard Fruit For Mix Malina

Giffard Fruit For Mix Ananas

Giffard Fruit For Mix Jablko (Sour Apple)

Giffard alcohol free Ginger (nealko zazvorovy likér)
Giffard alcohol free Elderflower (nealko bazovy likér)
Giffard alcohol free Pamplemousse (nealko grepovy likér)

Budis perliva v skle 0,33L

Sortiment Giffard NON-Alcoholic cocktail base *

Giffard Smoky Agave (N/A Mezcal)
Giffard Herbal Juniper (N/A Gin)

Giffard Gold Cane (N/A stareny rum)
Giffard Bitter Aperitiff (N/A ¢erveny bitter)

*Produkty tu uvedenych prichuti budu zabezpecené sponzorsky. Sut'aZiaci mézZe pouzit’ aj
iny produkt GIFFARD, v takom pripade si ho zabezpecuje sam.



