Hotelova akadémia PreSov
Slovenska barmanska asociacia
AEHT — Asociacia europskych $kol hotelierstva a turizmu
Urad Pre$ovského samospravneho kraja

usporiadaju

pod zastitou predsedu Presovskéeho samospravneho kraja

PaedDr. Milana Majerskeho, PhD

5. roc¢nik baristicke| sut’aZe junioroy

EUROCUP JUNIOR BARISTA 2023

Oficialni sponzori:

Koft, s. r. 0.
DOM KAVY
MONIN
COCA COLA



P R

OPOZICTIE

EUROCUP - BARISTICKA SUTAZ

24. 10. 2023 — Hotelova akadémia PreSov

Niazov sut'aze: EUROCUP JUNIOR BARISTA 2023 PreSov

Organizator sut’aze: Hotelova akadémia PreSov

Odborny garant sut’aze: Dom Kavy Dom Kavy,
Logisticka 6,

917 01 Trnava

Miesto konania:

Hotelova akadémia, BaStova 32, 080 01 PreSov

Registracia prihlasok:

do 10. 10. 2023 na emailovej adrese
ludmila.harcarikova@hapresov.edu.sk

Sutaziaci:

Ziaci strednych odbornych §kél do veku 21
rokov vratane

Maximalny pocet sut’aziacich:

20, z jednej skoly sa mo6Zu prihlasit’ maximalne
dvaja ziaci, rozhoduje poradie, v ktorom budu
prihlasky dorucené

Kategoria napojov a pocet porcii:

2 x Espresso

2 x Cappuccino 10 minut
2 x Signature coffee cocktail
Startovné: 20,00 € za kazdého sut’aziaceho
Utastnicky poplatok: podla objednavky stravy a ubytovania
v prihlaske skoly
Garant sat’aze: Mgr. Peter Krajnak
Hlavny degustacny komisar: |Mgr. Pavol Krajinak — Cup Taster Champion
Hlavny technicky komisar: Déavid Mihalyi
Hodnotenie sut’aze: Hodnotiace kritéria podl'a prilozenych vzorov
hodnotiacich harkov. Rozhodnutie poroty je
konecné. Pripadny protest je mozné podat’
u garanta sutaze pred vyhlasenim vysledkov.
Hlavny partner sut’aze: Dom Kévy
Partneri sat’aze: DOM KAVY (ASTORIA — Think espresso Link na
ITALY) alkoholické napoje
Koft, s. r. o. — povinnt zloZku
Coca Cola signature cocktailu
MONIN www.mabo.sk

Italian Zazza pizza&bistro

Kava na pripravu:

Kavu na pripravu espressa, cappuccina
a Signature coffee cocktailu si zabezpeci
sut’aziaci sam podla vlastného vyberu

a prinesie si ju so sebou na sut'az, na
pripravu sut’aznych napojov

mlyncek si
sut’aZiaci prinesie
sam, nastaveny pre
svoj typ kavového
zrna



mailto:ludmila.harcarikova@hapresov.edu.sk
http://www.mabo.sk/

Povinné napoje:

Espresso: z vlastnej kavy 25-35 ml, 9 gna
porciu

Cappuccino: z vlastnej kavy 180 ml

Signature coffee cocktail:

Espresso z vlastnej kavy

Alkoholicku zloZku napoja doda sponzor
sutaze Koft, s. r. o.

Sirupy Monin doda partner sutaze Monin,
Bonaqua, mineralna voda — dod4 partner
sut’aze Coca cola

suroviny musia byt
odmeriavané bez
povinnosti
prezentacie pri
nalievani

Porcelan espresso:

Hlavny partner sutaze. / 70 ml

Porcelan cappuccino:

Hlavny partner sutaze. / 180 ml

Signature coffee cocktail:

Barové sklo — pohare, barmanské néradie,
podnos si sitaZiaci zabezpeci sam

Servirovanie:

Servis kavy - nie je podmienkou servirovat’
kavu kaviarenskvm sposobom, ¢iZe na
nerezovych tackach. SutaZiaci si moze zvolit
T'ubovol'ny spdsob servisu a prinesie si so sebou
vSetok potrebny inventar, vratane lyziciek,
konviciek na mlieko, karafy alebo dzbanu na
vodu a pod. Sprievodny snack k népoju je
povoleny, dekoracie umiestnené mimo pohara
alebo Salky su vitané a mozu stt'aziacemu
priniest’ body navyse za kreativitu.

dekoracia bez
obmedzeni

DLad:

Doda organizator sut’aze

kaliskovy a drveny

Hudobny sprievod:

Oblecenie:

Casovy harmonogram:

Ceny:

Doda organizator sut'aze

Vhodné baristické obleCenie, pripadne Skolska
uniforma pre praktické vyucovanie.

6 min priprava,
10 min sut’az,
6 min upratovanie.

Priprava
sutaziaceho
prebieha pocas
vystipenia
predchéddzajuceho
sttaziaceho

1. miesto: pohar + Catler CM 4012— kavovar

2. miesto: pohar + dar¢ekova taska od partnera
sut'aze Dom Kavy a d’alSich partnerov sut’aze.

3. miesto: pohar + daréekova taska od partnera
sutaze Dom Kavy a d’alSich partnerov sut’aze.

NajlepSie cappuccino: teflonova kanvicka +
darcekova taska.

NajlepSia technika: tamper + dar¢ekova taska,

Najlepsi cocktail: daréekova taska.

Ceny do sutaze
doda hlavny partner
sutaze Dom Kavy,
partneri, organizator

Technické zabezpecenie:

Dom Kavy

Sut’aziaci si musi zabezpecit’:

Kanvicky na mlieko, utierky,

Hlavny partner sut’aZze doda:

Kavovar Astoria Plus 4 you, dvoijpakovy




Mlynéek Fiorenzato F64EVO s priamym
mletim — v pripade, Ze o0 neho bude mat’
sut’aziaci zaujem

Mlieko Rajo Barista 3.5%

Véha, knock out box, tamper, OCD —
distribator, porcelan na espresso a cappuccino,

Technické harky upravené pre uroven junior

Casovy harmonogram 23. 11. 2022 | Moznost’ tréningu 7.00 — 8.30
Zraz sutaZiacich — inStrukcie s komisarmi 8.30 —8.45
sutaze
Slavnostné otvorenie sutaze 8.45
Zaciatok sut'aze 9.00
Obed 11.30 - 14.00
Predpokladané ukoncenie sutaze 15:00
Vyhlésenie vysledkov a odovzdanie cien 15:30

DALSIE SUTAZNE PODMIENKY

Sut’azny ¢as:

Postup pri sut’azi:

Pri prekroceni ¢asového limitu na pripravu napojov o viac ako 2 mintty
bude stt’aziaci diskvalifikovany. Po prekroceni ¢asu do doby 2 mintt buda
sut’aziacemu odratané body takto: za kazdych 5 sekind minus 1 bod.

Kazdy sutaziaci si na sutazny stdl prinesie vSetky potrebné pomocky
a ingrediencie pred zacatim sit'azenia pocas pripravy pracoviska. V pripade
zabudnutia akejkol'vek suroviny alebo pomocky si ju sutaziaci modze
zabezpecit' dodatocne, ale saim bez pomoci inych 0s6b a bez prerusenia
a zastavenia ¢asomiery so siuhlasom hodnotiaceho komisara.

Sut’aziaci musi pockat’ na pokyn komisara Kk zaciatku svojho
vystupenia. Technicka komisia skontroluje Cistotu pracoviska a stroja.
Technicky komisar na poziadanie sutaziaceho moéze upravit' teplotu
kavovaru pred zaciatkom sutazného vystipenia. Teplotu kdvovaru moze
ziadat' sitaziaci v zdvislosti od druhu kavy ktort si vyberie. Nasledne
zdvihnutim ruky sOt'aziaceho spusti komisia Casomieru. Ked sutaziaci
skon¢i svoje celkové vystupenie, dvihnutim ruky zastavi Casomieru.
Degustacna komisia zhodnoti a zapiSe kontrolované kdvové napoje hned’ po
naservirovani na stol. Postupnost’ pripravy je stanovené: Espresso,
Cappuccino, Signature coffee cocktail. V pripade zameny poradia pri
priprave napojov, je sut’aziaci tito zmenu povinny vopred oznamit’.

Pri priprave espressa pre vSetky sut’azné kategorie je sut’aZiaci povinny
pouzitt OCD - tzv. distribitor na zarovnanie povrchu kavy v pake
a d’alej pokracovat’ Standardnym postupom (tamper,......... atd’.).

Vodu na servis ku kave zabezpeci organizator sutaze v sortimente ako je
uvedené v prilohe propozicii — bonaqua, ktort je stitaziaci povinny pouzit'.
Na servis vody si sitaziaci zabezpecia karafu alebo dzban.




Informacie:

Pri priprave napoja Signature coffee cocktail, je stitaziaci povinny pouzit’
espresso z kavy, ktoru si vyberie a zabezpeci na sut’azné vystipenie
sam, alebo méZe pripravit’ kdvu na cocktail akymol’vek altenativnym
sposobom, a tiez povinnl sponzorsku surovinu — likér na baze tequily
Cazcabel Coconut Liqueur 34%, Cazcabel Coffee Liqueur 34%, Cazcabel
Honey Liqueur 34%. Sutaziaci je povinny pri priprave cocktailu pouzit’
minimalne 2 cl alkoholického népoja z prilozeného sponzorského listu
podl'a vlastného vyberu

Ak sutaziaci pouzije sirup (moze, nemusi, nie je to povinna zlozka), musi
pouzit’ len sirup sponzorskej znacky Monin.

AK si sut’aZiaci zvoli pri priprave Signature coffee cocktail espresso
pripravené alternativnym sposobom pripravy kavy, ktora si vyzaduje
dlh§i ¢as, moézZe si tuto priniest’ uzZ pripraveni, z celkového ¢asového
limitu sa mu vSak odpocita 1. mintta z ¢asového limitu. t. j. namiesto
10 minut na pripravu sut’aznych napojov, bude mat’ 9 minit sit’azného
casu.

Recepturu sut’azného Signature coffee cocktail sut'aziaci zasla spolu
s prihlaskou do 10.0ktobra 2023 spolu s prihlaskou na sit’az!

Suroviny na vyrobu sutaznych napojov uvedené v prilozenom zozname
zabezpeCi usporiadatel, a sitaziaci si ich vyberie z ponukového stola.
Sut'aziaci méze pouzit aj inu prichut sirupu MONIN ako je uvedena
Vv prilohe, v takom pripade si dany sirup zabezpecuje sadm na vlastné
naklady.

Po ukonceni sit'aze musi sit'aziaci ostat’ na sut'aznej pozicii az do doby,
kym nedostane pokyn od komisara k uprataniu pracoviska. Stt'azné stoly
budu po kazdom vystipeni upratané a pripravené na d’alSie kolo. Tento
postup sa opakuje po kazdom sutaznom vystipeni. Sutaziaci po ukonceni
svojho vystupenia odnesie svoje pracovné pomocky a suroviny do
pripravovne, Vramci ¢asového limitu 6 minat urCeného na upratanie
pracoviska.

Kazdy sut'aziaci ma pravo dozadovat’ sa technickej pauzy ak stroje nebudu
pracovat’ v 100% rezime. Nasledna technickd obhliadka a ndprava chyby
nebude sutaziacemu pocitand do celkového sutazného casu. Technickt
pauzu si sut’aziaci vyziada zdvihnutim ruky a vyslovenim slova TIME!

Pre tento rocnik, sme propozicie sut’aze upravili tak, abv sme umoznili
sut’aziacim vvber kavy podla uvaZenia a podla vlastnych preferencii.
Verime, Ze tak budu moct’ sut’aziaci skombinovat’ chut’ kavy
s ingredienciami_podlP’a vlastného vvberu a tak vytvorit’ jedine¢né
spojenie lahodnej kavy s povinnvmi zloZkami. Drzime palce pri
trénovani a tvorbe napojov.

Mgr. Cudmila Har¢arikova

Bastova 32

080 01 Presov

mobil: +421 948 885 766
ludmila.harcarikova@hapresov.edu.sk
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PRIHLASKA SUTAZIACEHO

EUROCUP JUNIOR BARISTA
24. oktober 2023, Hotelova akadémia PreSov

Miesto sut’aze:

Hotelova akadémia — Sportova hala

Adresa:

Bastova 32, 080 01 PreSov

Kontaktna osoba:

Mgr. Ludmila Harcarikova

Kontakt:

+421 948 885 766

E-mail:

ludmila.harcarikova@hapresov.edu.sk

Nazov a sidlo Skoly:

Meno sut’aziaceho:

Datum narodenia:

Email:

Mobil:

Uspechy na sataZiach:

Zaluby:

DoterajSia odborna prax:

Znalost’ cudzich jazykov:

Kontaktna osoba v §kole:

Email + tel.:

Prihlasku sutaziaceho je potrebné zaslat’ do 10. 10. 2023 na email: eurocup2023@hapresov.edu.sk
Kazdy sutaziaci musi byt zaregistrovany aj na Prihlaske Skoly.

Prihlaska Skoly je k dispozicii na webe www.eurocup.sk
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PRIHLASKA RECEPTURY
SIGNATURE COFFEE COCKAIL

EUROCUP JUNIOR BARISTA

24 oktéber 2023, Hotelova akadémia PreSovi

Nazov a sidlo $koly:

Meno sut’aziaceho:

Nazov napoja:

P. ¢. | Ingrediencie: Znacka / vyrobca: MnozZstvo v
cl na 1 porciu
1. Espresso
2. Cazcabel liqueur ??
3.
4,
5.
6.
Sposob vyroby (oznacte x) priama cesta mieSaci pohar Sejker mixér
Dekoracia:
Technologicky postup:

Chut’ a aroma:

Cielova skupina, pre
ktoru je napoj urceny:

Odoslanim prihlasky sthlasim s prevodom autorskych prav na Hotelov akadémiu PreSov. Prihlasku
receptury je potrebné zaslat’ do 10. oktober 2023 na email: eurocup2023 @hapresov.edu.sk
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Suhlas so spracovanim osobnych udajov

Ja, dolupodpisany (a):

Meno Priezvisko

tymto udelujem prevadzkovatelovi Hotelovej akadémii PreSov suhlas v zmysle &l. 6 ods. 1 pism. a)
Nariadenia Eurépskeho Parlamentu a Rady (EU) 2016/679 z 27. aprila 2016 o ochrane fyzickych 0séb pri
spracuvani osobnych udajov a o vofnom pohybe takychto udajov, ktorym sa zruSuje smernica 95/46/ES
(vSeobecné nariadenie o ochrane udajov) (dalej len Nariadenie GDPR), resp. § 13 ods. 1 pism. a) zékona ¢.
18/2018 Z. z. 0 ochrane osobnych Udajov a o0 zmene a doplneni niektorych zakonov so spracovanim mojich
osobnych udajov (dalej len zakon), ktoré som dobrovolne poskytol / poskytla za u€elom prihlasenia sa na
baristicku sutaz juniorov EUROCUP JUNIOR BARISTA 2023 v PreSove.

Svojim podpisom potvrdzujem, Zze som bol (a) pouceny (a) o svojich pravach, ako pravach dotknutej osoby
uvedenych v €l. 15 az 23 Nariadenia GDPR, resp. § 19 az 30 zakona a ze svoje identifikacné udaje, ktoré som
poskytol / poskytla sa zhoduju so skuto€nostou, a Ze su UpIné, pravdivé a presné.

podpis poskytovatela udajov

Vézena verejnost, ucastnici a navstevnici podujatia

Prevadzkovatel’ — Hotelova akadémia Presov, so sidlom Bastova 32, Presov, ICO: 00162191 si
Vés dovoluje informovat, ze v ase konania baristickej stt'aze juniorov EUROCUP JUNIOUR
BARISTA 2022 dna 24. novembra 2023 d6jde na vyhradenych miestach k zaznamenavaniu priebehu
sttazi audiovizualnou technikou, ktoré bude uskutocniovat’ prevadzkovatel. Vase osobné udaje vo
forme obrazovych snimok a obrazovo — zvukovych zaznamov prevadzkovatel spracuva za ucelom
propagécie podujati a zdeklarovania ich priebehu, v stlade s ¢l. 6 ods. 1 pism. f) NARIADENIA
EUROPSKEHO PARLAMENTU A RADY (EU) 2016/679 z 27. aprila 2016 o ochrane fyzickych
0sOb pri spractivani osobnych udajov a o vol'nom pohybe takychto tdajov, ktorym sa zrusuje
smernica 95/46/ES (vSeobecné nariadenie o ochrane udajov). Obrazové snimky a obrazovo-zvukové
zaznamy z podujati zverejnené na webovom sidle prevadzkovatela — Hotelova akadémia PreSov:
www.hapresov.edu.sk, facebookovej stranke: instagrame, hotelka.po a inych, buda uchovavané po
dobu 3 rokov.

Sthlas so spracovnim osobnych 0dajov, prosim vytlacit, podpisat’ konkrétonou
0sobou — sutaziacimi i sprevadzajucimi osobami, preskenovat’ a zaslat’ spolu s
prihlaskou na ludmila.harcarikova@hapresov.edu.sk
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SUROVINY DODANE SPONZORMI DO SUTAZE

Sortiment Koft, s. r. 0. * Cazcabel Coconut Liqueur 34%
Cazcabel Coffee Liqueur 34%
Cazcabel Honey Liqueur 34%

Sortiment MONIN - sirupy* MONIN Elderfower sirup
MONIN Bergamot sirup
MONIN Grenadina sirup
MONIN Vanilkovy sirup
MONIN Orange spritz sirup
MONIN Passion fruit sirup
MONIN Pumpkin spice sirup

Sortiment Coca cola* Bonaqua jemne sytena
Bonagua nesytena (ticha)
Kinley Bitter Rose
Kinley Bitter Lemon
Kinley Ginger Ale

*Produkty tu uvedenych prichuti budu zabezpecené sponzorsky. Stut’aziaci moZze pouzit’ aj iny
produkt MONIN, v takom pripade si ho zabezpecuje sam.



